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DE AMBACHTELIJKE WILDKEUKEN UIT RHEDEN

Geniet van puur en eerlijk vlees uit de natuur, met zorg en respect verkregen.
Laat uinspireren door de smaken van elk seizoen en zet iets bijzonders op tafel.

10%

KORTING

VOOR ONZE FEESTDAGENMENU’S VERWIJZEN WIJ U GRAAG
NAAR DE ACHTERZIJDE VAN DEZE FLYER

NAJAARSPECIALS

Mini-wildsaucijsjes | Hartig wildtaartje | Klassieke wildstoof
Klassieke wildsaus | Ravioli gevuld met wild | Heldere wildbouillon
Ossobuco van ree, langzaam gegaard in wildjus

www.keuterij.com

Arnhemsestraatweg 34 - 6991AN Rheden - 06 589 655 25



2 FEESTDAGEN MENU’S

EEN FEESTELIJK DINER, ZONDER UREN IN DE KEUKEN!
ONZE FEESTDAGENMENU’S WORDEN GELEVERD IN EEN HANDIGE
MAALTIJDBOX. MET MINIMALE VOORBEREIDING ZET U IN EEN
HANDOMDRAAI EEN CHEFWAARDIG DINER OP TAFEL.
GENIETEN WAS NOG NOOIT ZO EENVOUDIG! f

\
A

f)\
AMUSE J)J{
Bonbon vanree
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KOUD VOORGERECHT

Pastrami van eendenborst, kweepeer gelei, hazelnoot,
salade van rode spitskool

MENU CULINAIR CHIC € 62,50 PP

CONSOMME

Dubbel getrokken wildbouillon, kruidenflensje, mini desem croutons

HOOFDGERECHT

Wellington van pulled hert, duxelles van bospaddenstoelen,
cannelloni van rode kool, een verfijnd aardappeltaartje met mousseline,
stoofpeertje, klassieke wildsaus

DESSERT

Blanc manger amandel bitterkoekjes, cranberry compote, kaneel room,
gesuikerde amandel

MENU CULINAIR COMFORT € 52,50 PP

AMUSE

Mini wild taartje

KOUD VOORGERECHT

Vitello van wildzwijn, tonijn mayonaise, geroosterde amandel, kappertjes,
rucola.

CONSOMME

Dubbel getrokken wildbouillon, kruidenflensje, mini desem croutons

HOOFDGERECHT

Klassieke wildstoof, terrine van wildkruidenpuree, gestoofde rode spitskool
met appel, stoof peertje.

DESSERT

Noten taartje, kastanje mousse, kweeperen compote, vanille room,
gesuikerde kastanje



